01

04

006

008

Szechuan Soupe

Saure und scharfe Suppe mit Pouletfleisch nach
« Szechuan Awt »

Sou\pe acidulé et piquante avec du pou'eJr,

«Szechuan style »

r. 15.00

Siamese Vegetarian Consommé

Tofu, verschiedenes Gemiise und Glasnudeln
serviert in einer klaren Bouillon

Consommé avec du Jrofu, divers légu\mes et

des vermicelles de viz

r. 15.00

Tom Kha QGai
Milde Geﬂﬁgelsuppe «Thailandischer Avt » mit

Kokosmilch, Pilzen, Galanga, Zitronengras
und LimetHen-Saft

Soupe délicate avec de la viande de poulef, du lait
de noix de coco, des chaw\pigy\oy\s, du galanga, de
la citronnelle et du jus de citron vert, «Thai Sfyle»

e 16.50

Tom Yum Goong
Der Klassiker. Pikante, saure Suppe

«Thailandischer Avt» mit Crevetten, Zitronengras,
Pilzen und LimeHen-Saft

lLe gv*cw\c] classique: soupe acidulée et piquante

«Thai erer», avec des crevettes, de la citronnelle, des cl/\ampigmoms

et du jus de citron vert

w 17.50

ORIENTALISCHE SUPPEN
POTAGES ORIENTAUX



Rojak Nyonya
013 Frischer Salat mit Ananas, ;Apfel,
Gurken und Karotten « Malaysischev Art »
Salade malaise avec de la carotte, de l'ananas, de la pomme

et du concombre; y‘afv‘a?chissan’re et épicée

Fr 15.00
Yam Woon Sen
014 QGlasnudeln-Salat mit Poulet, Schaloten,
LimeHen-Dressing
Salade de vermicelles de viz avec du poule’r
Fr 17.50

016  Yum Tua Phu Kung Sot
Crevetten Salat mit Zwiebeln, weichgekochtem E;j,
Kokosmilch Dressing
Salade de crevettes avec une sauce piquante au
lait de coco et piment Fr. 17.50

Som Tam
o017 Gevaffelter, gritner Papaya-Salat, Chili,
Towmaten, Limeﬂen-Dvessing
Salade de papaye verte v*apée, avec des tomates
et une sauce au citron vert r. 21.50
mit Riesencrevetten + Fr. 7.00

Yam Nita Nam Tok
018 GQegrilltes Rindsentrecdte marviniert mit Thai-
Krautern, Zwiebeln, Chili und Pfefferminz=
Cntrecdte de boeuf gri”é, marine dans du citron vert,
du piment, des oignons, de la fcw*ine de riz roussie,
des ](eui”es de menthe et de I’échalote
Fr 25.00

Yue Nan Chun Jien

023 Hausgemachte frittierte viemamesische Frithlingsrollen mit
Schweinefleisch serviert mit asiatischem Salat und
Pfefferminze
Rouleau de printemps viethamien fv*iJr, servi avec de la salade
asiatique et de la menthe

Fr. 22.50

SALATE
SALADES



Thod Mun Goong
020 Thailandischer frittierter Kuchen mit einer Creveten-
und Schweinefleisch Fiillung
Galettes thailandaises de crevettes et viande
De porc, fy‘i’res. Servies avec une sauce douce.

Fr 19.50

Qyoza
022  Frittierte japanische Teigtaschen, gefiillt mit Pouletfleisch
Raviolis japonais friJrs fomwés au pomleJr

Fr. 17.50

Qai Satay
024 Die beliebten Poulef—SaiaY—Spiesscl\en mit fv‘isch
zubereiteter Erdnuss-Sauce
Les brochettes de pomleJr Soﬁray si popu\laires,
servies avec une sauce aux cacahuétes

3 ) 2 2
fv*alclz\emewr preparée

Tr 22.50
Ebi-Fry
029 TPanierte Crevetten mit Sweet-Chili Sauce
Crevettes panées avec sauce aigre douce
Tr. 18.50

Mixed Dim Sum

028 Immer ein Genuss. Verschiedene, gedi:impfte
Dim Sum, gefiilllt mit Crevetten und Gemiise
Un plaisir pey‘péh/\el: boulettes aux crevettes et

aux légmw\es cuites & la vapeur

r 20.50

Angkor Mixed Starters

101  Eine hevvliche Auswahl asiatischer K&stlichkeiten:
Qai Satay, Gyoza, Frithlingsrolle und Rojak Nyonya
Un choix remarquable de délicatesses asiaﬁqmes:

Giai Satay, Qyoza, Poh Piah et Rojak Nyonya

ab zwei Personen pro Person r 23.90

VORSPEISEN
AMUSE - BOUCHES



‘Hausgemachfe \)egi Springro"e
Vegetarische Frithlingsvolle

Rouleau de prinfemps végétarien

211

e 10.50

Siamese Vegetarian Consommé
004 Tofu, verschiedenes Gewmiise und Glasnudeln
sevrviert in einer klaren Bouillon

Consommé avec du Jrofm, divers légmw\es et

des vermicelles de viz

e, 15.00

She Jing Cai
Sautievtes, gemischfes Wokgemﬁse

Légmmes de saison sautés au wok

080

Fr. 28.50

Pak Bong Fai Deang
Im Wok gebratener Thai-Spinat mit
Shiitake-Pilzen, Knoblauch und Chili

Liseron d’eau sautée, avec clz\ampignons shiitake, ail et
piment

082

Fr. 30.50

Angkor Wu Wie Dou Fu
Ein Gedicht fitr Tofu-Liebhaber. An einer raffinierten Sauce

gebratener Tofu mit griinen Bohnen und Zitronenblattern
Tofm revenu dans une sauce y‘aﬁinée a base d'haricots verts

et de ]Cemi”es de citronnier. Un réve pour les amateurs de Jrofu\.'

087

Fr. 32.00

GANZ FLAMME FUER UNSER WOK GEMUESE UND TOFU
TOUTE FLAMME POUR NOS LEGUMES €T NOS TOFU AU WOK



QGang Keo Wan
100  Gritner Curry*, mit Basilikum und Gewmiise
Curry vert, avec du basilic et des légumes

* enthalt gehﬁoc,khefe CreveHeV\pas’re

Gang Ped
300 Roter Curry*, mit frischen thailandischen Gemiisen
und Basilikum

Cuwy rouge, avec des Iégmmes thailandais fvais et du basilic

Gang Massaman
500 Curry Nusspaste mit Kar’roﬁeln und Peperoni
Cuw*y*y aunx cacahustes avec des pommes de terre

et des poivrons

mit

Huhn

Poulet Fr. 32.00
Rindfleisch

Viande de boeuqC Fr 33.50
Riesencrevetien

Creveltes géantes Tw. 35.00
Tofu und Gewmiise

Légumes et Jrofu Tr 32.00

AROMEN DES CURRY / POULET
LES PARFUMS DE CURRY / LAVOLAJILLE



040

043

046

o047

Guai Pad Ki Mao

Qebratenes Poulet mit Basilikum, Chili
und Gemiise nach « Thailandischer Awt »
Poulet fv*iJr au basilic et piment et Iégumes « & la thailandaise »
Fr 38.00
Kluea Gai Krop
Knusprig gebratenes Poulet mit Zitronenblater
und jungem Pfeffer « Chef Awt »
Poulet croustillant sauté avec des feui”es de citronnier et
Poivre vert ,,C:[/\e]C Art!
Fr 38.00
GQai Yang

Givilliertes marviniertes pouleiﬂeisch,
gritner Papaya-Salat, Nahm Jim Sauce
Poulet grillé aux herbes fra?cl/\es avec salade de papaye verte

et une sauce Nahm Jim

Tr 41.00

Nyonya Ayam

sauren, malaysischen « Nyonya Avt »
Poulet croustillant, aromatisé a la sauce malaise

aig re-douce <<]\)yonya Arts

. 38.00

AROMEN DES CURRY / POULET

LES PARFUMS DE CURRY / LAVOLAJLLE



Ped Grati Sod
051 Knusprige Ente an einer erfrischenden Kokosnuss-Sauce
Canard croustillant servi avec une sauce
rafra?clz\issawre a la noix de coco
Fr. 41.00

Ped Ma Kham
052 Knuspvige CEnte an einewr hausgemackfen siissen Lamarinden-Sauce

Canard croustillant, servi avec une sauce sucrée au tamarin
Fr 39.00

Guang Dong Shao Ya
053 Knuspvige Ente nach « Kantonesischer Awt »
Canard croustillant & la mode cantonaise

Fr. 39.00

Panang Ped Yang Lychee
054 Knusprig gebratene Ente an Panang-Curry mit Lychee
Canard rdti croustillant, avec une sauce au
curry de pomcmg et des litchis
Fr. 39.00

Cui Pi Ya
055 Der Klassiker. Diinn geschnittene, knusprige Ente, serviert
mit Pan Cake, Pflaumen-Sauce, Lauch und Gurken
Un classique: canard croustillant débité en fines
tranches, servies avec des galeﬁes, de la sauce de
pruneaux, du poiy‘eamx et du concombre

r 44.00

Mang Guo Hu Tie Ya
056 JIwm Wok gebratene Ente serviert mit FRISCHER Mango
Canard poélé au wok, servi avec de la mangue
FRACHE
r. 39.00

GEFLUEGEL IN DEN FEINSTEN VARIATIONEN
LAVOLAJLLE DANS SES VARJATIONS LES PLUS SUBTILES



QGoong Pad Med Mameung

035  Mit Cashew-Niissen gebvaiene Riesencreveten, geivocknefem
Chili, Zwiebeln und einer siissen Chili-Paste
Crevettes 9éowﬁres sautées avec des noix de

Cajom, du piment sec, des oignons et une pate de piment douce

Fr 39.50

Pad Goong Angkor

036 JIwm Wok gebratene knusprige Riesencreveten « Angkor »
mit den beliebtesten Krautern aus sitdostasistischer Kiiche
Crevettes croustillantes géantes poélées au wok <<;Z\V\91<or styles,

avec les fines herbes thatlandaises si appréciées

Fr 39.50

QGoong Ob Wun Sen
311 JIm Wok gebratene Jumbo Riesencreveten und

Qlasnudeln mit Knoblauch, Ingwer, Sesamdl und
asistischem Whisky

Crevettes géantes cuites & la vapeur avec des vermicelles de riz,

de Vail, du giy\gew\by‘e, de 'huile de sésame et du wl/\isky asiatique

Tr 42.50

Ho Mok

209 Spezie", gedc':impf}e Meeresfw'ichie in fvischev Kokosnuss an einer
Currysauce und Zitronenblatern
Spéciale recommandation du Cl/\ef:

Truits de mer cuit & la vapeur avec une sauce au curry et feu\i”es de citronnier,

servi dans une noix de coco

r 40.50

DAS MEER UND ALL SEINE VERSUCHUNGEN
LA MER ETTOUTES SES TENTATIONS



304

305

306

204

Plaa Nueng Manao

Gedampfte Dorade Royale mit Chili, Zitronengras,
Limeten, Frithlingszwiebeln

Daurade Royale cuite & la vapeur avec du piment,

de la citronnelle et de I'ail

Fr. 41.00
Pla Sam Ros
Qanze, im Wok fv‘iﬁievfe Dovrade mit einer
zauberhaften Tamarinde-Chili-Saucer
Dorade entier fv*iJr au wok, avec une
merveilleuse sauce au tamarin et au piment

Fr. 41.00

Jiao Yan You Yu

Knusprig gebratener Tintenfisch mit Szechuan Pfeffer
und knuspriger Knoblauch

Seiche croustillante au poivre rose de Szechuan

Fr. 38,50

Chu Chee Tuna

Gegvi"fev Thunfisch an dev einzigartig hausgemachfen
Panang Sauce, gavniert mit Zitronenblatern

Steak de thon gv*i”é, servi Hede, avec une

délicieuse sauce pay\ay\g

Fr. 42.00

DAS MEER UND ALL SEINE VERSUCHUNGEN

LA MER ETTOUTES SES TENTATIONS



Niia Pad Prig Gang
062 Gebratenes Rindﬂeisch an einer eingedickfen Curry-Sauce
mit gritnen Bohnen und Zitronenblattern

Viande de boeuf poélée, servie avec une sauce

T\)aﬁ(inée & base d’havicots verts et de feui”es de citronnier

Fr. 39.50

Niia Phnom Penh Style
065 Kurz= angebrafenes Rindgeschnefzelfes mit

frischem Pfeffer, Koreander, Chili und etwas
Knoblauch

Cntrecdte de boemf brievement revenu a la poéle,
servi avec du poivre frais, de la coriandre, du piment et un soupgon d'ail

Fr 39.50

Niua Trakai

063 Mit Zitronengras gebratenes Rindfleisch, mit sitssem Basilikum,
langen Bohnen, Shiitake-Pilzen und Chili
Viande de boeuqC poélée avec de la citronnelle, du
basilic doux, des haricots géants, des clz\ampigmoms Shitake
et du piment

r. 39.50

Phnom Penh Niia Yang Maprau
207 Givilliertes Rindsentrecdte marviniert mit fvischen Krdutern
nach « Phnom Penh Awt ». Ein Genuss !

Cnirecdte de boeuf grillé avec des herbes aromatiques, «Phnom Penh S+y|e>>,

un veai régal.’

r 42.00

DER REICHTUM DES ORIENTS IN UNSEREM FLEISCH
LA RICHESSE DE L'ORIENT DANS NOS VIANDES



095 Das bervithmteste, thailandische Nudelgervicht. Gebratene
Reisnudeln mit Sojasprossen und Evdniissen
les pates thailandaises les plms célebres:
nouilles de riz sautées avec des pousses de soja et des
cacahuetes
Fleisch oder Meev‘esfv‘ﬁchfe nach Wahl :
Viande ou fruHs de mer selon votre choix:
Poulet Fr. 35.00
Rindfleisch Fr 36.00
Riesencreveten Fr 37.50
Tofu und Gewmiise Fr 35.00
Kao Pad Suppra Rod
092 Gebratener Reis mit Pouletfleisch und frischer Ananas
Sevrviewnt in einer Ananas
Riz sauté avec de l'émincé de pouleJr et de
I'ananas frais. Sewvi dans un ananas.
Fr 36.00
Kao Pad QGoong
093 Thailandischer gebvafenev Reis mit
mit Riesencrevetten und gebva'lenem Ci
Une 5pécia|i+é thatlandaise. Riz sauté avec des crevettes
r 37.50
Beilagen:
- gedampfter Reis Fr. 5.00
- gebratener Reis Fr. 7.00
- gebrafene Qemise Fr. 8.00
- gebrafene Nudeln Tr. 8.00
Unser Fleisch stammt aus: Herkunﬁ unserer Fische und Meeresfrb\clf\’re:
pomlei-ﬂeiscl/\ Schweiz/Brasilien Crevetten Vietnam
Riy\dﬂeiscl/\ Schweiz T[f\mnfiscl/\ Vietnam
6V\+e!/\ﬂei5c|/\ Deutschland TiV\Jrenfiscl/\ Vietnam
Dorade Griechenland

Pad Thai

Tor Jnfowma’rionen zu A”ergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal



